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Specifikace a benefity

Funkce SteamBake pro chutné peceni

Funkce SteamBake vam umozriuje péct doma jako

v pekarné. Vihkost umoznuje téstu optimalné kynout
a vysledné pecivo je uvniti viaéné. Suché teplo je pak
zarukou kfupavé a lesklé karky.

Plynovy sporak s parni funkci SteamBake

LKK660220W

SteamBake - pro jesté lepsi peceni

Funkce SteamBake vam umozriuje péct doma jako v pekarné. Vlhkost
umoznuje téstu optimalné kynout a vysledné pecivo je uvnitf viaéné a karka
kfupava a leskla.

Zdravy zpusob, jak si vychutnat smazené jidlo
Uzijte si vSechny vyhody horkovzdusné fritézy, aniz
byste potfebovali dalsi spotfebi€. Funkce AirFry je
soucasti vasi trouby — navrzena tak, aby dokonale
fungovala v kombinaci s plechem na peceni AirFry. Pro
kfupavéjsi zeleninu a hranolky, bez zbyte¢ného oleje.

Peceni na vice trovnich. Peéte vice pokrm{i
soucasné

PFi pe€eni na vice urovnich je pfidavny kruhovy topny
¢lanek zarukou, ze vase pokrmy budou dokonale

i upecené, i kdyz do trouby vloZite dva plechy zaroven.

Nacasované vysledky vareni

Aby se vase pokrmy nepfipravovaly pfili§ dlouho, je tento sporak vybaven
zabudovanym ¢asovacem s funkci minutky, ktera vas upozorni, kdyz je jidlo
hotové

Zapalte. Uvarte. Podavejte. Rychlé vareni na plynu
S plynovou varnou deskou na volné stojicim sporaku
ocekavejte rychlé vysledky. Nabizi vykonny ohfev

s rychlou odezvou. Hrnce a panve jsou pfipravené

k vareni, jakmile zapalite plamen. To znamena méné
¢ekani a vice soustfedéni na vyladéni chuti.

» Typ varné desky: Plynovy

« Leva pfedni varna zona: velky horak, 3000W/100mm

 Leva zadni varna zéna: maly horak, 1000W/54mm

* Pfedni stfedni varna zéna: , No

» Stfedni zadni varna zéna: , No

* Prava predni varna zoéna: stfedni hofak, 2000W/70mm

* Prava zadni varna zéna: stfedni horak, 2000W/70mm

* Typ trouby: Elektricka

* Funkce trouby: Spodni ohfev, Ventilator, Ventilator + horni ohfev + spodni
ohtev (100°C), Gril + horni ohfev, Gril + horni ohfev + ventilator, Kruhové
téleso + ventilator, Horni + spodni ohfev, Horni + spodni ohfev + ventilator,
Top + Fan (ECO)

- Cisténi trouby: Hladky smalt pro snadné &igténi

« Jednoduse Cistitelné dvefe

« Zabezpeceni: Pojistka zhasnuti plamene

» Nastavitelna vyska

* Zasuvka pro skladovani plech(

* Rozmeéry spotfebic¢e VxSxH (mm): 857 x 600 x 600
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Technicka specifikace

Systém tepelné Upravy

Rozméry (mm)

TFida energetické Ucinnosti

Typ ohfevu desky

Max. pfikon (W)

Barva

Napajeci napéti (V)

Cisténi trouby

Délka pfivodniho kabelu (m)
Pozad. jisténi (A)

Plocha nejvétsiho plechu (cm?)
Vnitfni objem (1)

Spotfeba energie se standardnim
zatizenim (kWh/cyklus)

Spotfeba energie se standardnim
zatizenim, rezim s ventilatorem
(kWh/cyklus)

Instalace

Funkce trouby

Plynovy sporak s parni funkci SteamBake

Ventilator + kruhové topné téleso Gril
857x600x600 Prava predni zona - vykon/primér
A Prava zadni zéna - vykon/primér
Plynovy Leva predni zéna - vykon/pramér
2506.1 Leva zadni zéna - vykon/pramér
Bila Stfedni zéna vpredu - vykon/primér
230 Stfedni zéna vzadu - vykon/primér
Hladky smalt pro snadné Cisténi
1.15 Vybava trouby - plechy
16
1164 Vybava trouby - rosty
58 Vysuvy ve vybavé
0.84 EAN kod produktu
0.75
Volné stojici

Spodni ohrev, Ventilator, Ventilator +
horni ohfev + spodni ohtev (100°C),
Gril + horni ohtev, Gril + horni ohfev +
ventilator, Kruhové téleso + ventilator,
Horni + spodni ohfev, Horni + spodni
ohfev + ventilator, Top + Fan (ECO)

250318Y00S.

LKK660220W

elektricky pevné ukotveny
2000W/70mm
2000W/70mm
3000W/100mm
1000W/54mm
No
No
1 smaltovany plech na peceni kolacu,
1 €erny smaltovany plech na
zachytavani mastnoty
1 AirFry mrizka, 1 chromovany otocny
roSt
Kolejnice pro rost
7333394024516
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